
Dienstag – 4. April 2006 
Zentrum am Dom 

 
 
 9.00 Uhr Eröffnung 

Dipl. Ing. E. Diesler 
 

10 Jahre Partnerschaft  
San Michele  – Geisenheim 

 

  Generalthema 
  Einfluss von Stressfaktoren auf  
  oenologische und weinbauliche 

  Maßnahmen 

 
9.20 Uhr  Einfluss von Nährstoffpräparaten auf  
 Gärung und Weinaroma 

Prof. Dr. Rauhut, FA Geisenheim 
Dr. A. Cavazza, Università degli studi di Udine, 
Facoltà di Agraria 
Prof. Zironi, Università degli studi di Udine, Facoltà 
di Agraria 

 
 
10.30 Uhr  Kaffeepause 
 
 
10.45 Uhr  Erkenntnisse über das Alterungs- 
  potential von Weißweinaromen 

Prof. Dr. Löhnertz  und Dr. Kreck, FA Geisenheim 
Dr. Versini, Istituto Agrario di San Michele all'Adige 

 
 
 
11.30 Uhr Optimierung des Lesezeitpunktes 

Prof. Dr. Schultz, Forschungsanstalt Geisenheim 
Dr. Bertamini, Istituto Agrario di San Michele 
all'Adige 

 
 

Leitung Dipl.-Ing. E. Diesler 
 
 
 
Mittagspause 

 
 
 
  
 

14.00 Uhr Probe ausgewählter Weine von  
  Absolventen der deutsch-italienischen  
  Hochschulkooperation 
  Grußworte der Präsidenten  
  und Dekane 
  Moderation: 
  Prof. Dr. Christmann, Forschungsanstalt Geisenheim  
  Prof. Dr. Spangiolli, Istituto Agrario  
  di San Michele all'Adige 
  
  Anmeldung erforderlich  
  siehe Rückseite 
 
   
  Leitung Dipl.-Ing. S. Renth 
 
 
18.30 Uhr "Duetto – deutsch-italienisches Kulinarium" 

auf Schloss Vollrads in der Schlosshalle 
10 Jahre Kooperation 
Festvortrag Dr. Nickenig, DWV Bonn 
Ehemalige Absolventen des Doppelstudiengangs 
stellen ihre Weine zu einem mehrgängigen Menü vor 
 
Anmeldung siehe Rückseite 
 

 
 

Mittwoch – 5. April 2006 
Zentrum am Dom 

Oenologie 
 
 
9.00 Uhr Begrüßung 
 Dipl.-Ing. E. Diesler 
  
 
9.15 Uhr Verleihung des 
   „Deutschen Oenologenpreises 2006“ 
   
 
10.00 Uhr Mobile Entsaftung auf Traubenvollernter 
 Prof. Dr. Hühn, HS Wädenswil 
 
10.30 Uhr Trubmanagement bei dekanterentsaftetem 

Lesegut 
  Dipl.-Ing. Runck und Dipl.-Ing. Hasselbeck,  
  Erbslöh Geisenheim 
 
11.00 Uhr Kaffeepause 
 

11.20 Uhr Der Glasverschluss - moderne 
Funktionalität im Konsens mit der 
Tradition des Betriebs 
T. Strieder, Alcoa CSI Worms  
R. Herke, Weingut Schloss Vollrads 
H.-J. Becker, Weingut Becker Walluf 

 
  Leitung Dipl.-Ing. W. Dörr 
 
 
  Mittagspause 
 
 

Marketing 
 
 
14.00 Uhr Möglichkeiten der Weinherstellung aus 

internationaler Sicht 
 
  Einführung ins Thema  
  Prof. Dr. Christmann, FA Geisenheim 
 

Podiumsdiskussion:   
  - Beurteilung aus deutscher Sicht 
  Dr. Nickenig, Deutscher Weinbauverband Bonn 
   
  - Beurteilung aus französischer Sicht 
  Dipl. Ing. P. Pitsch, Weingut Listel Sete 
 
  - Beurteilung aus italienischer Sicht 
  Prof. Roberto Zironi, Università degli studi di Udine,  
  Facoltà di Agraria 
 
  - Beurteilung aus amerikanischer Sicht 
  Ralf Holderrieth, E & J Gallo, Kalifornien 
 
  - Beurteilung aus Verbrauchersicht 
  Christoph Murmann, Lebensmittelzeitung Frankfurt 
 

   
 
  Leitung Dipl.-Ing. R. Stocké 

 

16.00 Uhr VEG – Mitgliederversammlung 

17.00 Uhr BDO - Mitgliederversammlung 



Tagesordnung der Mitgliederversammlung des BDO  
am 5. April 2006, 17.00 Uhr im Zentrum am Dom 

 
 
1. Begrüßung und Feststellung der Tagesordnung 

2. Bericht des Vorsitzenden 

3. Bericht über Forschungsanstalt und Fachbereich 

4. Geschäfts- und Kassenbericht 

5. Bericht der Kassenprüfer 

6. Entlastung des Vorstandes 

7. Satzungsänderung zur Vereinfachung der 
Vereinsstruktur 

8. Vorstandswahlen laut Satzung 

9. Campus Geisenheim Institut GmbH 

10. Verschiedenes 

Anträge sind bis zum 14.03.2006 an die 
Geschäftsstelle zu richten.  

 
 

 
 
Wir danken folgenden Firmen  
für die finanzielle Unterstützung: 

Erbslöh Getränketechnologie, Geisenheim 

Westfalia Separator Food Tec GmbH, Oelde 

Heinrich Gültig, Heilbronn 

Handelsagentur Dipl. Ing. J. Großmann mit 
Colombin Deutschland 

COMPO GmbH, Münster 

Alcoa CSI, Worms 

Lehnhardt mit Kikk 

GEWA-Druck, Bingen 
 

 
Infostand der GFFG im Foyer 
Vorstellung des mehrsprachigen Weinwörterbuches 
www.vitisvinum.info 
 
 

Tagungsgebühr: 
Mitglieder, Studenten und Dozenten frei 
Nichtmitglieder 50,00 € / Tag 
 
Weinprobe: 
Mitglieder, Studenten 10,00 € 
Nichtmitglieder 15,00 € 

Lukullischer Abend auf Schloss Vollrads  
in der Schlosshalle 
"Duetto – deutsch-italienisches Kulinarium" 
Ehemalige Absolventen des Doppelstudiengangs stellen ihre 
Weine zu einem mehrgängigen Menü vor 
55,00 € pro Person  
Anfahrt: siehe www.schlossvollrads.de 
 
Anmeldung zu allen kostenpflichtigen Tagungsteilen 
durch Überweisung der jeweiligen Gebühr 
bis zum 25. März 2006 
auf das Konto 39 853 
BLZ   510 915 00 
Rheingauer Volksbank 
Stichwort „Tagungsgebühr“,  „Weinprobe“ oder 
„Abendprogramm“ 
 
Info zur Tagung  
siehe DER OENOLOGE 2/2006, 3/2006 und 
www.oenologie.de 
 
 
BDO/VEG-Geschäftsstelle 
Frau Lauzi, Frau Herke 
Tel. 06722-502 7382 
Fax. 06722-502 7384 
e-mail: Info@oenologie.de  
 
 
Zimmerbestellung 
Rheingau-Taunus-Information 
Tel. 06723 - 99 55 99  
Email: Tourist@rheingau-taunus-info.de 
www.rheingau-taunus-info.de 
 

 

 
 

 
 
 

EINLADUNG UND PROGRAMM ZUR  
51. INTERNATIONALEN FACHTAGUNG 

 
Weinbau 

 
Oenologie 

 
 
 
 

am 4.  und 5. April 2006 
 

im Domstuben-Kommunikationszentrum 
Geisenheim 

 
mit 

 
der Vereinigung Ehemaliger Geisenheimer 

Geisenheim Alumni-Association e.V. 
(VEG) Geisenheim 

 
dem Istituto Agrario di San Michele all'Adige 

 
der Forschungsanstalt Geisenheim 

 
der Fachhochschule Wiesbaden mit dem Fachbereich 

Geisenheim 
 
 
 

Weitere Informationen unter 
www.oenologie.de 

www.geisenheimer.de 

 


